
Descripción:

Ideal para rallar quesos secos, con poca humedad, 
por ejemplo; el queso parmesano, y/o Cotija.

Características:

• Diámetro 20.5 cm.

• Medida comercial 8”.

• Para el rallado fino.

• Acero inoxidable tipo 304. 

• Grado alimenticio.

• Uso sanitario.
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