FERMENTADOR DE YOGURT JAUBER
ELECTRICO.

Descripcién:

El madurador es un depdsito que permite calentar y
enfriar la leche, con el fin de poder pasteurizar
(calentar) y controlar la fermentacién (enfriar). Se
puede emplear para producir yogures de diferentes
tipos, leches y natas agrias . Ademas, el mismo
equipo forma una parte integral del proceso para
producir mantequilla.

Caracteristicas:

. Agitador con motorreductor monofasico

. Alimentacion electrica de 110 0 220 Volts a
escoger.

. Capacidades: 100 y 200 Lts.

. Salida tipo Clamp de dos pulgadas opcional

. Doble chaqueta

. Estructura de altura (opcional)

. Incluye termometro

. Acero inoxidable tipo 304, grado alimenticio

. Uso sanitario
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