
MARINADORES AL VACÍO (THUMBLERS).

Descripción:

Equipo de alto rendimiento con el que logrará que sus 
productos obtengan una mayor eficiencia en la absorción de 
sus agregados, mejora la calidad y el sabor.

Características:

• Fabricado en acero inoxidable tipo 304,

• Grado alimenticio y uso sanitario.

• Con descarga automática por inversión de giro.

• Transmisión por cadena a eje central y sistema de 
vacío con filtro y trampa para líquidos.

• Equipos con capacidad de 100 a 400 kg con conexión 
eléctrica 220 V Monofásica o trifásica.

• Equipo con capacidad de 500 kg con conexión 
eléctrica 220 V bifásica.

• Bomba de vacío de 1 Hp 350 LPM.

• Medidas del equipo y dimensión de la tómbola según 
la capacidad requerida.

• Potencia del moto reductor de 1 a 2 HP, según la 
capacidad seleccionada.
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