
Descripción:

El pasteurizador 2 en 1 es un equipo versátil que te permite pasteurizar y 
cuajar, ideal para las nuevas queserías para eficientar tiempos ya que 
hace dos funciones en un sólo equipo. El quemador es por medio de gas 
y el tratamiento térmico es a través de sistema de doble pared. 

Características:

• Con tapas y agitador desmontables. Permite pasteurizar y cuajar.

• Conexión npt ½ “ para termómetro de carátula.

• Doble Pared, circuito de entrada y salida con dren inferior.

• Quemador a Gas con base y motorreductor  A 110 V.

• Lámina calibre 14 y 12.

• Salida inferior de 2 pulgadas, tipo clamp.

• Con termómetro, quemador y válvula de descarga incluidos 
(opcionales).

• Acero inoxidable tipo 304, grado alimenticio.

• Uso sanitario.

• Capacidades: 100, 150, 200, 300, 500, 1000 y 3000 Lts.
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